Ingrediencie

Priprava

Postup

SPARTAKOVSKY BUBIENOK

Ako na to?

Nepecend broskyriova torta

1 bali¢ek- okrahle piskoty
500 ml - kysla smotana

2 PL - praskovy cukor

1 bali¢ek - vanilkovy
cukor

3 dI - broskynovy kompot
50 g — cokolada

30 min
8 porcii

e Na dno tortovej formy (20 cm) poukladame okruhle piskoty.

¢ V miske vymiesame kysli smotanu s cukrom a vanilkovym cukrom.

e Broskyne pokrajame na malé kocky.

o Na piskoty navrstvime priblizne polovicu krému, Na krém rozsypeme broskyne a zahladime druhou
polovicou krému, pri¢om asi dve lyZice si nechame na vrch torty.

o Na krém poukladame druht vrstvu piskot a na ne rozotrieme zvysny krém, na ktory postrithame

¢okoladu.

e Tortu uloZzime do chladu minimalne na 4 hodiny, ideadlne na celu noc.
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